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TRI-PLY Woks
Natural Finish.

Woks, TRI-PLY
Fini naturel.

ITEM # CAP DIM

5724095 5 QT / 4.7 L 12 x 3.6” 
31 x 9 cm

5724100 9 QT / 8.5 L 14 x 3.5” 
35.5 x 9 cm

TRI-PLY Fry Pans
Natural Finish.

Poêles à frire, TRI-PLY
Fini naturel.

ITEM DIM

5724092 8 x 1.5” / 20 x 4 cm
5724093 9.5 x 2” / 24 x 5 cm
5724094 11 x 2”/ 28 x 5 cm

TRI-PLY Fry Pans
Excalibur Coated.
  
Poêles à frire, TRI-PLY
Revêtement antiadhésif.

ITEM # DIM

5724096 8 x 1.5” / 20 x 4 cm
5724097 9.5 x 2” / 24 x 5 cm
5724098 11 x 2”/ 28 x 5 cm

TRI-PLY Woks
Excalibur Coated.
  
Woks TRI-PLY
Revêtement antiadhésif.

ITEM # CAP DIM

5724102 5 QT / 4.7 L 12 x 3.6” 
31 x 9 cm

5724104 9 QT / 8.5 L 14 x 3.5” 
35.5 x 9 cm

Stainless steel 
cooking surface 
for superior cooking 
performance

Aluminum mid- 
layer for even heat 
transfer on bottom  
& sides

La couche 
extérieure en acier 
inoxydable peut servir 
à la cuisson à l’induction et 
est facile à nettoyer.

La couche 
intermédiaire en 
aluminium permet 
un transfert de chaleur 
uniforme dans la base 
et les côtés

La surface de cuisson 
en acier inoxydable  
offre une performance de 
cuisson supérieure

What makes it Tri-Ply? / Qu’est-ce qui le rend Tri-Ply? 

Stainless steel 
outer layer is 
induction ready &  
easy to clean

* Selected Excalibur non-stick coating as shown.
Sur certains styles antiadhésifs.




